ICEHOT
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TENER LA VENTAJA
SERA ALGO NATURAL

CONCENTRADOS
ELABORADOS CON
FRUTA MEXICANA

SIN TEMPORALIDADES,
ESTANDARIZA
PRECIO, SABOR

TEXTURA Y COLOR

LARGA VIDA,
PASTEURIZADO
SIN CONSERVADORES

OPTIMIZACION Y
: PRACTICIDAD
~ SIN MERMA



CONCENTRADO 3 EN 1LISTO PARA USAR,
LA MEZCLA IDEAL DE LIMON + NARANJA + UN TOQUE DE SAL

TR
\

AHORRO QUE HACE LA DIFERENCIA
Ahorra el LICOR DE NARANJA
Aprox. -50% costo vs receta scratch

EFICIENCIA EN OPERACION
Reduce 2 pasos de preparacion y disminuye
el inventario de licor de naranja

RECETA BASICA DE MARGARITA

* W

2 CONCENTRADO 1.5 TEQUILA

SALMONCITO

TAMANO DE VASO SUGERIDO: 12 oz
TIPO DE VASO SUGERIDO: Vaso old fashion

INGREDIENTES oz ML GR MODO DE PREPARACION

- ICEHOT MARGARITA MIX 1.50 45 1) Verter en la coctelera, ICEHOT MARGARITA MIX, el jugo de

- Ginebra rosé 1.50 toronja, jugo de durazno, ginebra rosé y pisca de sal.

- Jugo de toronja 2.00 60

. ;u?o de durazno 1.50 45 . 2) Revuelva con cuchara de bar y pruebe. ‘-

- Sa

- Hielos 4.00 120 n3 ) . '

- Toronja 5 3) Colocar hielos a la coctelera, cerrar y batir durante 15 segundos, ' _ L. y
. Ramillete de romero 3 colar al vaso old fashion ya montado con hielos. \ I
TOTAL 10.50 270 122 4) Decorar con media luna de toronja y ramillete de romero.

&

VIDA EN ANAQUEL

Congelado (-14°C a -22°C) - 1 afo

Refrigerado (0°C a 7°C) cerrado - 14 dias

*Una vez abierto, mantener cerrado,
refrigerado (4°C a 7°C)

INFORMACION DE PRODUCTO

ALMACENAMIENTO Y MANEJO DE PRODUCTO

1. Mantenga en congelacion de -14°C a -22°C
2. Descongele en refrigeracion a una temperatura entre (4°C a 7°C)
hasta que el producto esté libre de cristales de hielo
3. Una vez descongelado mantener en refrigeracién y no volver a congelar

CODIGO DE BARRAS El E]
CcODIGO DEL . PIEZAS EMPAQUE EMPAQUE
PRODUCTO DESCRIPCION b5 cala il o= PRIMARIO SECUNDARIO ol
17954 Margarita Mix 6 750166861888 17501668618885

©2021 Productos Rich S.A. de C.V. Derechos reservados.



